S Bortoluz
Valdobhiadene

Ripidi vigneti collinari situati a 200 / 400 metri
s.l.m. in comune di Valdobbiadene, resa 135 Q.li/HA

 Bortolw,

Residuo Zuccherino 7 g/I
Gradazione Alcolica 11,5% vol.

Glera raccolta manuale

In bianco con pressatura soffice, decantazione statica
a freddo e fermentazione a temperatura controllata

Metodo Charmat 50 gg

Giallo paglierino con perlage fine
e persistente con spuma cremosa.

All'olfatto spiccano sentori fruttati
di pesca bianca, pera, mela e richiama,

BO[[OI“Z floreali di rosa, agrumi, acacia fiore di vite
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JE Si presenta asciutto e sapido di grande
PROSEGEO SUPERIORE armonia ed eleganza, privo di spigolosita
D.0.C.G
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Ottimo con antipasti, crostacei e piatti di pesce pregiat
Servire alla temperatura di 6 - 8° C

Conservare le bottiglie in posizione verticale
in ambiente fresco e lontano dalla luce




